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SMAGEN ER VIGTIG.

VZALG DIN BEDSTE BOUILLON.



GOD MAD STARTER MED
EN BASE AF HOJ KVALITET.

Vores bouilloner giver en smagfuld base med dybde og kvalitet,
som du nemt kan bygge din ret videre pa. Bouilloner fra Knorr er
beeredygtigt fremstillet med smag og kvalitet i fokus.

HOS KNORR
MENER VI,

AT SMAGEN ER
EN AFGORENDE
FAKTOR...

En rigtig god ret, starter med et rigtig godt fundament. Derfor er
alle vore bouilloner fremstillet med kokkens behov i fokus. Vi leverer
konsistent kvalitet og dybde i smagen, sé& det danner rammerne om
den perfekte base. Til at bruge som den er, eller til at bygge retten
videre pa.

Vi har formatet til dig, hvad enten dit behov er budget,
indhold eller specialkost.

Lees mere pd unileverfoodsolutions.dk.

VORES BOUILLONSERIE HJALPER MED KOKKENS BEHOV

v Vi hjeelper med saerlige v Komplimenterer en
krav til allergener lang reekke af smage

Tro mod smagen af v Opleses nemt

ingredienserne
° v/ Frigiver dyrebar tid

v
¢/ Danner den perfekte base i kokkenet
4

Giver en god dybde
i smagen




SMAG, KVALITET OG
BRUGERVENLIGHED
SIDEN 1838

Siden 1838 har Knorr veeret et af de farende maerker inden for fadevare-
industrien. Det startede med tgrre supper og den revolutionerende
bouillonterning, men meget er sket siden. Siden 2000 har Knorr vaeret
en del af Unilever, som er en af de globale forkeempere for baeredygtig
udvikling. Det geelder ogsd produkterne til det professionelle kakken.
Knorr Professional er specielt udviklet til food service branchen, hvor
smag, kvalitet og brugervenlighed er essentiel. Sortimentet teeller blandt
andet bouillon, fond, saucer, supper, krydderipuré og World Cousine. Det
skal vaere nemt at lave autentisk og velsmagende mad, hvor kokken kan
fé& hjeelp til det basale, da Knorr har gjort forarbejdet. Det frigiver dyrebar
tid til at seette sit eget praeg i retterne, der virkelig kan imponere gaesten.

DET GRONNE VALG

Nar du veelger Knorr, s& veelger du kvalitet og baeredygtighed. Vi
taenker baeredygtighed og gode ravarer ind i hele forsyningskaeden.
Alle vores leverandgrer aof réivarer og emballager er certificerede og
treenede, sé vi kan stole pé et opdreet eller materialevalg efter vores
hgje standarder. Vi satser p& naturlighed. Alle urter og grentsager, som
anvendes af Knorr, dyrkes under solen og hgstes, ndr de er allerbedst.
Derefter torres de naturligt uden konserveringsmidler. Terrede fede-
varer udleder langt mindre Co2, da det fylder mindre og bruger mindre
emballage. Eksempelvis bliver 20 kg tomater til 1kg nér de er terret og
vandet er flernet. Men smagen bevares, s& du i kekkenet stadig kan
servere smagfulde retter uden kompromis. Og sé er holdbarheden i top
pd terrede produkter og madspildet i bund. Det er win-win i vores optik.



VIHAR DET RETTE

FORMAT TIL DIT BEHOV

Knorr
Professional
pasta

Et populeert

og alsidigt
bouillonformat i
en bred vifte af
smage.

Giver en vellykket
smag, som kokke
kender og stoler pa.
Hver gang.

Klar pasta giver
dig en klar base og
ren smag at arbejde

Knorr
Professional
granulat

Autentisk smag, der
giver et perfekt base
til dine retter.

Ingen allergener
at deklarere (foruden
fiskebouillon).

Glutenfri.

Alsidig format til alle
dine retter.

Brug den som base,
smagssaetning,

Knorr
Professional
okologisk
granulat

En gkologisk bouillon
med lavt saltindhold
til alle dine gaester
og retter.

Fri for geerekstrakt
og allergener.

Brug som base eller
for at give dine retter
et ordentligt skud
smag.

Giver et jeevnt og

Knon

\'A

ud fra. krydderi eller en rub godt resultat, der — | !iu‘_‘.’“” 1
til at tilfgje ekstra ogsd er nemt at = . -
smag. arbejde videre med! ﬁ . T
- —




VORES BOUILLON | DETALJER:

v Etpopuleert og alsidigt
bouillonformat i en bred
vifte af smage.

v/ Giveren vellykket smag,
som kokke kender og
stoler p&. Hver gang.

v/ Nem at dosere.

PASTA BOUILLON

v/ Klar pasta giver dig en klar

base og ren smag at arbejde

ud fra.

dybere smag.

v’ Stegesky giver endnu

Produktnavn Storrelse Dosering Faerdig bouillon
Knorr Professional Oksebouillon pasta 2x1kg 20 g/I 501
Knorr Professional Oksebouillon pasta 1x5kg 20 g/I 2501
Knorr Professional Hansebouillon pasta 2x1kg 25 g/l 40|
Knorr Professional Hansebouillon pasta 1x5kg 259/l 200 |
Knorr Professional Grisebouillon pasta 2 x1kg 259/l 40|
Knorr Professional Grisebouillon pasta 1x5kg 25¢/I 2001
Knorr Professional Grensagsbouillon pasta 2 x1kg 25¢/1 401
Knorr Professional Grensagsbouillon pasta 1x5kg 259/1 2001
Knorr Professional Kalvebouillon pasta 2 x1kg 15 g/I 66 |
Knorr Professional Kalvebouillon pasta 1x5kg 15 g/I 3331
Knorr Professional Kyllingestegesky 2x1kg 25 g/I 40|
Knorr Professional Oksestegesky 2x1kg 25 g/l 40|

Tilberedning

Pastabouillonen
oplgses i kogende
vand. Rer til det
er helt oplest.

OPDAG NYE =
ANVENDELSES- ‘i ()
OMRADER! BRASER MARINER

PISK KOG

24

POCHER
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VORES BOUILLON | DETALJER:

GRANULERET BOUILLON

v/ Autentiske ingredienslister v/ Alsidig format til alle dine
giver dig en perfekt base retter. Brug den som base,
at arbejde ud fra. smagssaetning, krydderi

v eller en rub til ot tilfgje
Ingen allergener at ekstra smag.
deklarere (udover

fiskebouillon) Oplgses nemt i alle faser

v Glutenfri af madlavningen.
utenfri.

Produktnavn Storrelse Dosering Faerdig bouillon ‘ Tilberedning

KNORR Grgnsagsbouillon granuleret 3x15kg 15 g/1 100 |

KNORR Grgnsagsbouillon granuleret 1x5kg 15 g/1 3331

KNORR Kalvebouillon granuleret 3x12kg 15 g/1 801 Bland granulat >
: i kogende vand -

KNORR Kalvebouillon granuleret 1x5kg 15 g/1 3331 og rer indtil det
" er oplgst. Brug 15

KNORR Oksebouillon granuleret 3x1,3 kg 15 g/I 871 gramppr. i v?:md.

KNORR Oksebouillon granuleret 1x5kg 15 g/I 3331 Granulatet kan

KNORR Fiskebouillon granuleret 3x1,5kg 15 g/I 100 | ogsa tilfejes senere

i processen som

KNORR Hgnsebouillon granuleret 3x1,3kg 15 g/I 871 smagssaetter.

KNORR Hansebouillon granuleret 1x5kg 15 g/1 3331

KNORR Grisebouillon granuleret 3x15kg 15 g/1 100 |
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VORES BOUILLON | DETALJER:

OKOLOGISK
GRANULERET BOUILLON

@kologisk v
Lavt saltindhold

Fri for gaerekstrakt og v
allergener.

Produktnavn

KNORR @kologisk Oksebouillon granuleret

Brug som base eller for
at give dine retter et
ordentligt skud smag.

Giver et jeevnt og godt
resultat, der ogsé er nemt
at arbejde videre med!

Storrelse Dosering Feerdig bouillon

KNORR @kologisk Grensagsbouillon granuleret

KNORR @kologisk Hensebouillon granuleret

Tilberedning

Bland granulat i
kogende vand og
ror indtil det er
oplost.
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.~  BAREDYGTIGHED

Hos Knorr og Unilever betyder baeredygtighed alverden.
Vi vil ggre tingene rigtigt for at fremtidssikre vores planet.
Det betyder blandet andet, at alle vores ré&varer i vores
produkter er beeredygtigt dyrket. Det gaelder ogsd soja,
palmeolie, grantsager, frugter, krydderier og krydderurter.

Alt palmeolie i vores pastabouilloner er RSPO certificeret,
hvilket betyder at det er sporbart og derved sikret
baeredygtigt dyrket.

Nu handler naeste rejse om plastik. Alle vores bouillon-
emballager vil nu overgéd til genanvendt plast. Det i
betyder, at der fremadrettet ikke er brugt noget B e 4
jomfruplast i vores bgtter, og de er samtidig egnede g, g
til at sende tilbage til genanvendelse via en plast- =7 3
container. Eller til at genbruge i dit eget kokken.
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UNILEVERS PLASTMAL
FOR 2025:

v/ Halvere vores brug af engangsplast

(4 Bruge 100% genanvendt og genbrugsplast.

v Samle 0g genanvende mere plast end vi seelger.

DETERTIDTIL
FORANDRING. NU!

75% af verdens fedevareforsy-
ning kommer fra 12 planter og 5
dyrearter. Resultatet? Vi konsu-
merer langt mere end naturen
kan n& at regenerere. Og det er
eergerligt, nér der findes 50.000
spiselige planter i verden! Ved at
erstatte nogle af de gaengse in-
gredienser med alternativer, kan
blandt andet kokke vaere med til FUTURE
at reformere forbrugernes vaner 50
og inspirere til fremtidens fedeva-

rer. Det vil planeten saette pris pd.  FOODS

Laes mere om Future 50 Foods pd
unileverfoodsolutions.dk.




HVILKEN BOUILLON ER DEN

RIGTIGE FOR DIG?

Vived, at det nogle gange kan vaere sveert at veelge den rette
bouillon. Derfor har vi skabt dette skema, som forhdbentlig kan
hjeelpe dig lidt pd vej til at veelge din bedste bouillon.

HVORNAR ANBEFALER VI HVAD?
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HVORNAR ANBEFALER VI HVAD?
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PROFESSIONAL

VZALG DIN BEDSTE BOUILLON

Besag os pd unileverfoodsolutions.dk for mere
info, inspiration og opskrifter. Og tev ikke med
at tage fat i din konsulent.

@%E oy nilever
SMAGEN ER VIGTIG. = DOR_ R | Poos

VALG DIN BEDSTE BOUILLON. MAIZENA ‘”5*8 Solutions

FOODS



