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@ Knorr Professional suppesortiment

Suppe er altid en klassiker pa menuen. Det er en nem og
prisvenlig ret, som nemt kan tilpasses netop dit kekkens
profil eller de ravarer, som | har til radighed. Med
inspiration og opskrifterne i denne brochure rammer du
tre staerke tendenser i restaurationsbranchen.

Grontsager i fokus

En fyldig maltidssuppe er en enkel og velsmagende
madde at fad masser af grentsager ind i hverdagen
og samtidig give en maettende oplevelse.

Klassikere med et moderne twist

Gaesterne elsker de velkendte favoritter, men
forventer i dag, at du lefter dem med et nutidigt
og kreativt praeg.

En base - utallige muligheder

Knorr Professional suppe kan serveres som de er,
men kan ogsa ses som en fleksibel suppebase med
f& grundingredienser, som er skabt til storkekkener

og ger det nemt at variere menuen uden ekstra
kompleksitet.

Altid mere

a’(%wmg/a



@ Knorr Professional suppesortiment

Ren smag skabt
uden kompromis.

250ml | 150 g

Knorr Tomatsuppe Tomater pr. portion suppe

Garanteret og
ensartet kvalitet

Hurtig og nem tilberedning!

Tilsaet pulver eller pasta til kogende vand, lad det simre
ved svag varme i fem minutter - sa er suppen klar!

Et udvalg af uundveerlige klassikere og smagsvarianter
fra hele verden. Fulde af smag og karakter, men ogsda
nemme at tilpasse din kekkenprofil.

Fordelene ved
dehydrerede grentsager

= En gennemprgvet,
traditionel teknologi

= Bevarer en stor del of
grentsagernes naturlige
naeringsstoffer

= Uden brug af
konserveringsmidler

= Fylder mindre i transport
og er derfor mere
klimavenligt



Fra ravare

W :
i Grontsager og urter, modnet i
o ) Y . solen og hestet p& det optimale

AN o "t
4\ - -,';-a N " tidspunkt.
Dehydrering 2

Ved hjeelp af gennemproevede, traditionelle
metoder dehydrerer vi grentsagerne, uden
at de mister deres smag.

3 Mindre madspild

o \h J{ v Efter hosten efterlades gulerods- og

&N " legtoppe pd markerne, hvor de nedplgjes og

N - vender tilbage til jorden. Det giver naturlig,
4 naeringsrig kompost helt uden spild.

Naturlig holdbarhed l

Takket veere dehydreringen kan vores
produkter opbevares naturligt - uden
tilseetning af konserveringsmidler.

5 Tilberedning

Til sidst udvikler vi inspirerende
opskrifter, der felger seesonens ravarer
og hostens rytme.




Hos Knorr har vi elsket supper i mere end 150 ar,
og lebende opdateret sortimentet til mere nutidige
smagspraeferencer. Supper under Knorr Professional

varemeerket er lavet specielt til det professionelle
kokken, hvor ravarer og ingredienslister er justeret til

en moderne kok og de behov vi mader i hverdagen.
Dyk ned i vores sortiment af bade serveringsklare
supper, pulver- og pastaformater og vores bud pa
spaendende opskrifter.




Pasta-supper

Pastaformatet er seerligt egnet for dig, hvis du skal lave mindre Klar pa fa minutter
produktioner eller en suppe med en god, kraftig smag. Skal blot
piskes ud i vaeske og evt. tilseette andre ingredienser, for at ramme
den smagsprofil som matcher netop dit kakken. Fungerer ogsé
som smagsgiver og konsistensforbedring til f.eks. stuvninger og

gryderetter.

Kraever ganske fa
ingredienser

Lang holdbarhed - ogsé
efter dbning

Velegnet til buffet, da de er
meget varmestabile

Velegnet til Cook & Chill

Suppe i pastaformat giver en dyb og intens smag og skaber
en god, rig base med godt fedtindhold. Serien bestar af
klassiske suppevarianter, hvor du kan tilfgje fyld. De er lavet
af gode ravarer af hgj kvalitet og opleses nemt i vaeske. De er
varmeholdningsstabile og ideelle til cook & chill-tilberedning.

4 kg 40 liter

Vegetarisk

Tomatsuppe

En mild og bled
tomatsuppe, der nemt
opleses og fungerer
godt som en base.
Lavet med solmodne

tomater hgstet i saeson.

Tilsaet evt. pasta, revet
ost og lidt friske urter
inden servering.

4kg | 40liter

Vegetarisk

Blomkalsuppe

En cremet suppe-
klassiker med en

rund og afbalanceret
blomkalssmag. Leekker
b&de som forret og
hovedret. Server f.eks.
med spredstegt bacon,
ristede solsikkekerner
og purleg. Eller syrlige
aebler i tern og frisk
timian.
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4kg | 40liter

Vegetarisk

Champignon-
suppe

En cremet suppe med
en afbalanceret og
tydelig champignon-
smag. Leekker bade

som forret og hovedret.

Server f.eks. med lidt
pisket flade, stegte
svampe og friske urter.

4kg | 40liter

Vegetarisk

Aspargessuppe

En cremet suppe med
en afbalanceret og
tydelig aspargessmag.
Fremstillet af asparges
hestet i seeson. Ved
servering kan du med
fordel toppe med reget
laks, purlgg eller flade.

Brug som base
til suppe, sauce
og stuvning f.eks.
Hons i asparges.
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Ingredienser | 10 personer

300 g Knorr Blomkdalssuppe, pasta

2,71 vand

300 ml meelk

309 Knorr Krydderpasta Hvidlag

75 ml  Knorr Koncentreret Grgntsagsfond
600 g frisk blomkal

Lidt ristet blomkal, mandelflager og
friskkvaernet red peber til servering.

Kog vand op og tilseet maelk og suppepasta.
Rer til pastaen er oplost.

Smag til med Knorr koncentreret
grentsagsfond og Knorr hvidlag
krydderpasta.

Tilseet blomkalsbuketter og lad suppen
koge til blomkalen er mgr. Ker suppen med
en mikser, hvis du gnsker den helt glat.

Top med lidt ristet blomkal, hakkede
mandler og knust red peber.




Granuleret supper

Granulat er en nem og pdlidelig made at lave suppe pd. Det skal
blot piskes i vaeske og koges op, og kan derefter serveres som
den er eller kan justeres efter egen smag og kreativitet. Det er
en gkonomisk lgsning, der er hurtig og ukompliceret, og er oplagt
i store produktioner, hvor hastighed, volumen, stabilitet og

Klar pa fa minutter
Kraever blot vand

Lang holdbarhed
- ogsd efter abning

Bain Marie stabile

omkostningskontrol er vigtigt.

Velegnet til Cook & Chill

Nemme at videreudvikle,
veere kreativ med og gere
helt til din egen

s=mmfiL

221kg | 34liter 2,04kg | 34liter 1kg 1 liter 1kg | 10liter 1,045kg | 9,5 liter
Vegetarisk Vegetarisk Vegetarisk Vegansk
Kyllingesuppe Kartoffel- Kantarelsuppe Forarsleg og Minestronesuppe

base

Her har du basen til din
egen kyllingesuppe.

En simpel suppe med
en god, rund smag.
Basen er billigere end
de gvrige varianter, da
du her far frineden til
at seette dit eget praeg
med smagsretning

og fyld. Tilseet gerne
lidt kyllingestykker og
grentsager.

porresuppe base

En god base til en
suppeklassiker. En
simpel suppe med en
god, rund smag. Basen
er billigere end de
ovrige varianter, da du
her far friheden til at
saette dit eget preeg
med smagsretning og
fyld. Server evt. med
spredstegt bacon og
stegte porrer.

En god kantarelsuppe,
der er hurtig og nem

at tilberede. Kan
serveres som den er
eller tilpasses med flere
krydderier eller fyld som
f.eks. stegte svampe.

Tilsaet mindre
vand og brug
som sauce.

porresuppe

En bled, rig og fyldig
klassisk vegetarsuppe
med forarslgg. Server
som den er, eller tilpas
den yderligere efter
egen smag. Server evt.
med lidt ristet bacon,
skinke eller grant.

En velsmagende

og fyldig, italiensk-
inspireret suppe med
pasta, kartofler, benner,
tomater, gulergdder,
basilikum, timian og
rosmarin.
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Ingredienser | 10 personer
200 g Knorr Kyllingesuppe base, granulat
3 liter vand

20g Knorr Krydderpasta Bouquet de
Provence

75 ml  Knorr Koncentreret Kyllingefond
500 g Stegt eller kogt kylling

500 g Grgntsager (f.eks broccoli, gulerod
og porre)

Lidt hakket persille

Kog vand og suppegranulat efter anvisning
pa pakken.

Smag til med Knorr kyllingefond og Knorr
Bouquet de Provence krydderpasta.

Tilseet kylling samt grentsager og lad det
smakoge til grentsagerne er blevet meare,
men fortsat har lidt bid.




Knorr World
verdenssmo
krydderier.
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. Tom%u Gai suppe

En Thcu |nsplrere’t su,epepqlver med

Hzeld varm suppe over
nudler og friske grentsager

vedhordet for et ekstra
Iaft i oplevelsen

Spanslunsblreret
Tbmat-Papﬂkns_uppew

R N Thm_msplre\iet rad karrysuppe, der blot
kyllmgesmag\ BQSeretpubkqsmaeNc“ N 3

-En. soﬁstlkeret suppe“mea smag Qf tomat ~ skal piskes op i vend fgr en autentisk,
og ‘mget peberfrugt Lavet pa solmoﬁne a krydret suppe med orientalske. -

nantscger dyrket i regenerotlvt s kryddener Server evt. med fisk el|er rejer
5 lcmdbrﬁ\g‘ derer ggdt FOr badeJord og . og grentsager eller som en One pot thai
. mfgmder B N R s ~ suppe med kylllng og nudler.

-Brug ogsa granulatet
< ~ som sauce eller

| smagseetter i wok og
qndre as:atlske retter

X \'Brug'“suppegro‘nuldt e
~ _sombaseien

pastasauce
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Ingredienser | 10 personer

2 liter
160.g

1kg
5 stk.

20 stk.
200 g
- 2009
100g
200 g

vand

Knorr Professional Thai Tom Kha Kai
pulver

Knorr Professional Asian Noodles

kyllingefileter, tilberedte og skdret i
skiver '

bimi, blancheret :

pak choi, snittet og blancheret "
edorﬁamebznner, blancherede
forarsleg, skaret i stave og sduteref :

shiitake-svampe, snittet og hurtigt

sauteret

Spred chiliolie (valgfrit)
Rad chili, fint hakket
Koriander (valgfrit).

Bring vandet i kog og pisk Tom Kha Gai
granulat i. Lad det simre i fem minutter.

Kog asiatiske nudler i ni minutter til al,dénte
og kel of.

Fordel al fyld i tallerkener og heeld den
varme suppe over.

Afrund med lidt chiliolie, red chili, lidt ekstra
fordrsleg og koriander.
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Ingredienser | 10 personer
2 liter vand

170.g Knorr Spanskinspireret
Tomat-Paprikasuppe

200 g red peberfrugt, i skiver
600 g spansk tortilla
200 g chorizoii skiver

Bring vandet i kog og pisk suppe—grdnulqt i

Tilfej peberfrugt og lad det simre i syv
minutter.

Skeer tortillas i skiver og steg til de er
sprede. :

Bag chorizo i ovnen i et gjeblik.

Fordel suppen i skale og top med tortilla,
chorizo og lidt basilikumkarse.
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Ingredienser 10 personer
2 .Iiter vand
190 g - Knorr Thai Red Karry suppe
250 g ‘graeskaritern
250 g Pak Choi
Smor

Koriander

Bring 'vdndét i kog og pisk suppe-granulat
i. Lad suppen simre ved svag varme i 5
minutter.

- Skeer imens greeskarret i tern og blanchér
dem. :

Snit pak choi og svits den i lidt smgr.

Fordel derefter pak choi og greeskar i
skélene. Heeld suppen over og pynt med
koriander. Ry
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Knorr Professional 100% suppe er klar til servering og s
varmes op. Det er nemt til servering i mindre portio ler blandt
ufagleert personale, hvor kvaliteten stadig skal veere t

og i top. Kan opvarmes dire posen i kombiovn ved
100 °C og 100 % damp. Stak 5: -
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Find mere info og flere opskrifter pa ufs.com

FUTURE
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FOODS

Find ogsa din lokale konsulent p& ufs.com. Vi star parate
til sparring og mere information om bdade supper og andre
ingredienser til dit professionelle kokken.

Unilever Food Solutions A/S Altid m e I"e

Drestads Blvd. 73, 2300 Kgbenhavn S

Telefon 43 28 4100
ufs.com d Z SW 6
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