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Sensoriske lgft med koldrgrte produkter

Den travle forbruger saetter mere og mere pris pa den
hurtige (og gode) mad. Takeaway vinder indpas alle sted-
er; pa gadeplan, i torvehaller og ikke mindst i butikker.
Bedre gourmet takeaway hitter, og det er in at saette taen-
derne i et godt og hurtigt maltid mad, der helst skal veere
sa autentisk, familievenligt og genkendeligt som muligt.
Derfor er takeaway klassikere indenfor onepots, saucer
og supper et storsaelgende hit.

| takt med den stigende efterspgrgsel pa "den gode og
hjemmelavede takeaway”, opstar der ogsa nye behov,
nar det geelder madens sensoriske kvaliteter i spisegje-
blikket. Sensorik handler om madens udseende, madens
smag og madens konsistens. Nar det handler om den
rette konsistens, er vores udviklingskokke pa banen med
kokkenpraktiske koldrgrte produkter.

Den koldoplgselige base jeevner dine retter og bevarer
konsistensen, det cremede og smagskvaliteten - uanset
temperaturpavirkning!

Perfekt til saucer, supper og hele maltidslgsninger.

Og det siger vi, fordi den er ideel at bruge bade KOLD-
PRODUCERET og varmproduceret. Den er udviklet som
en allround stivelse, der lever op til efterspgrgslen om,
at det skal vaere Kgkkenpraktisk, Allergenfri og samtidig
Gourmet Style.

Koldrgrte produkter er praktiske at bruge i bade
sma og store portioner, mindsker svindprocenten
under produktionen, reducerer madspildet og giv-
er dig mulighed for at bevare sprgdheden, saften
og naringsveerdien til de gvrige ingredienser du
tilsaetter din ret.

Produktbeskrivelse:

Koldrgrte produkter er en kgkkenteknisk genistreg
lavet pd modificeret stivelse og passer ind i tidens
allergenfrie behov.

Modificeret stivelse baseret pa glutenfri stivelse,
maltodextrin, guargummi og vegetabilsk olie.
Den er koldoplgselig og er derfor szrlig velegnet
ved koldproduktion af fx saucer, supper og
maltidslgsninger.

VIT BAS FOR SAS/SOPPA

VAALEA KASTIKEPOH)A P

HVID BASIS TIL
SAUCE/SUPPE
HVIT BASIS TIL SAUS/SUPPE

De kgkkenklare fordele med koldrgrte produkter:

e Jeevner ved bade kold og varm produktion

e Holder konsistensen under kgl, frysning og opvarmning
e Er kulde-, fryse-, varme og syretolerant

e Er glansgivende og giver et indbydende udseende

e Traekker ikke skind p& overfladen

e Er 100% vegetabilsk
e Uden allergener, fri for gluten

e Skiller ikke...



1 Heeld vand og Knorr Jaevning i en skal. Tilsaet Knorr Piske under omrgring, s&
stivelseskornene oplgses, og lad den herefter
hvile i ca. 5 minutter.

5 Pisk grundigt igen s& saucen jeevnes optimalt. 6 Koldproduceret grundsauce, der er klar til
opvarmning eller nedfrysning.
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