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Server velsmagende
saucer. Hver gang.

Det er ofte saucen, som bdade forbinder og fuldender et
maltid. Derfor skal den smage godt. Hver gang. Uanset
kokken. Og lad os vaere eerlige. Det er ikke altid, at vi har
tid til at kreese om den som den fortjener.

Hos Knorr Professional kommer vi dig til undseetning. Vi har
lavet forarbejdet og gjort det rigtig nemt for dig, at lave

en velsmagende basissauce pd kort tid - og med ganske

fa ingredienser. Det letter bade indkgbslisten, arbejdsgangen
og tidsforbruget. Og du er sikker p& smag og kvalitet - hver
gang. Sa star det dig frit for at seette dit eget praeg pd
saucen, hvis du gnsker det.

I denne folder har vi samlet et overblik over vores forskellige
typer og varianter af saucer. Blad den igennem og bliv inspireret
til din naeste servering. Og tag gerne fat i os, hvis du ensker
sparring eller idéer til andre smage til netop dine gaester.

Vil du selv lave saucen fra bunden?
Sa kan du finde inspiration til mange
dejlige saucer til buffet og o’la carte
i vores anden saucefolder her.

Laekre saucer

3 Altid mere

afsmg@



https://www.unileverfoodsolutions.dk/inspiration-til-kokke/knorrprofessional/knorr-professional-fond/saucefolder.html

Indhold

Granulerede saucer.......ccceeeee. 4

Skovsvampesauce
Fledesauce
Bearnaise
Hollandaise
Paprigano

Brun basissauce

Lasagnesauce

Pastasaucer ©0000000000000000000000000000 8

Grgn Pebersauce
Bearnaise

Brun sauce

Serveringsklare saucer ........ 10

Pebersauce
Bearnaise
Hollandaise

Ostesauce



Granulerede
saucer

Granulerede saucer er en nem og palidelig made
at lave sauce pd. De skal blot piskes i veeske og
koges op, og kan derefter serveres som de er eller
kan justeres efter egen smag og kreativitet.

Klar pd f& minutter

Kreever ganske fa ingredienser

Lang holdbarhed - ogsd efter dbning
Bain Marie stabile

Velegnet til Cook & Chill
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Nemme at videreudvikle, veere kreativ
med og gere helt til din egen
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Nem basislasagne

Lasagnhesauce (1 gastrobakke)

Klassisk mix til italiensk lasagnesauce - 1. BrunTkgnahdick SHEESl

fremragende som den er, men er ogsa 2. Ror 360 g lasagnemix i og tilsaet
god til at seette eget praeg pad. Lavet 2 | vand og 2 | meelk. Kog op under
med beeredygtigt dyrkede tomater. omrering og lad koge for svag varme

. . :
Vegetarisk, glutenfri, laktosefri i 3 min. NB! Saucen skal veere tynd.

3,6 kg / 40 liter 3. Leeg sauce og lasagneplader lagyvis i
en smurt bradepande. Start og slut
med et lag sauce. Drys med revet ost
og gratiner i ovnen ved 175 °Cii ca.
30-35 min.

SkOVSVOmpeSG uce TIP: Knorr serveringsklar ostesauce kan

med fordel bruges mellem lagene for

Smagsrig og cremet sauce med skovsvampe. en mere cremet lasagne med en god
Tilseet blot vand og kog op, og du har en feerdig ostesmag.
sauce pd f& minutter. Skovsvampesauce passer
rigtig godt til pastaretter eller som smagseetter L
i andre retter. Du kan f.eks. blande lidt granulat i -
- .

din risotto for at skabe ekstra smag af skovsvampe.

Vegetarisk, glutenfri
3 kg / 20 liter

Bearnaisesauce

Lav en klassisk bearnaise med en god smag
af estragon ved blot at tilseette vand og smar/
margarine. Kan ogsa bruges til Maltaise eller
Choronsauce. Choronsauce er iseer god til stegt
kod - der skal blot tilseettes 3 dl Knorr Tomatino
til 7 dl feerdig tilberedt bearnaisesauce. Hvis
der gnskes en mere fedtfattig sauce, kan der
tilseettes vand i stedet for fedtstof.

Vegetarisk, glutenfri
1kg / 7 liter + 3,75 kg / 27 liter
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Papriganosauce

Karrysauce

Lav en autentisk og velsmagende
karrysauce - hurtigt, nemt og med
fa ingredienser. En god base som kan
bruges som sauce eller i karryretter.

Mild paprikasauce med oregano. Kog blot
tervaren op i vand og meelk. Anvendes
laktosefri maelk, sa er saucen ligeledes
laktosefri. Saucen er god til grent og fjerkrae.
Bain Marie stabil og egnet til cook & chill.

Vegetarisk, laktosefri, glutenfri

3kg /25 liter 1liter vand
120 g Knorr Professional Fladesauce,
granulat
10-12 g terret madraskarry eller 50 g
Floadesauce Knorr Professional Karrypuré

Knorr fladesauce er en velsmagende sauce

i pulverformat, som kan tilberedes kun med
vand og altsé uden brug af flade. Den kan
varieres i det uendelige. Smag evt. til med
gorgonzola og sort peber. Prgv ogsd at tilseette
Knorr Provence Krydderpasta, s er saucen
perfekt til stegt kalkun. Den er meget varme- TIP:
stabil og velegnet til cook & chill.

Kog vandet op og tilseet de gvrige
ingredienser under piskning.
Lad saucen simre i 3-4 min.

. L i @nsker du en mere cremet karrysauce
Vegetar!sk < \ . tilseetter du 1dl. flade til opskriften
1kg /9 liter TERWR N qr § og gger granulat til 130 g.

v - . . |

Hvis saucen skal serveres til kedretter kan
den med fordel smages til med 12 g Knorr
Professional koncentreret Kyllingefond, som
giver den lidt ekstra umami. Skal den veere
vegetarisk, sd smag den evt. tilmed 10 g
Knorr grgntsagsbouillon.



Hollandaisesauce

Knorr Hollandaise er en traditionel, lys sauce,
som kan serveres som den er eller tilsmages
med krydderurter. Rigtig god til alle slags fisk.
Den er saerdeles velegnet til storproduktion og
egner sig godt til buffet, da den er varmestabil.
Tilsaet blot vand og smer. Klar pd f& minutter.
@nskes en billigere og mere fedtfattig sauce,
kan der tilsaettes vand i stedet for fedtstof.

Vegetarisk, glutenfri
3,75 kg / 27 liter

Brun basissauce

Knorr Brun Basissauce skal blot koges op med

vand og har en mild, rund smag og en konsistens,

der kan bygges videre pd. Den er perfekt base
til sauce-klassikere som Bordelaise, Diable og

pebersauce. Hvis du gnsker en mere cremet sauce
kan du erstatte en del af vandet med meelk, flede

eller fledealternativ. Bain Marie stabil og egnet
til cook & chill.

Vegansk, laktosefri, glutenfri
3,75 kg / 50 liter

TIP:

Tilseet lidt flydende kalvefond eller stegesky
og rosmarin i din brune basissauce, og du far
en sauce, som passer perfekt til vildt eller
lam. P& samme vis kan Brun Basis bruges

til fx. Demi-glace, Bordelaise, Espagnole,
Chasseur, Diable og pebersauce.

Lemonesauce

Lav en dejlig rund citron/hvidvinssauce -
hurtigt, nemt og med fa ingredienser. En rig-
tig god og alsidig sauce, der er velegnet til
fisk, kylling, lyst ked og grentsager. Saucen er
Cook & chill stabil og kan fryses.

2 liter vand

350 g Knorr Professional
Hollandaisesauce, granulat

1,5dl. Hvidvin

200g Milda 100% eller smoar

1049 Cervera koncentreret citron

1. Kog vand op med hvidvin og citron.

2. Tilseet Hollandaisegranulat under
piskning og kog op.

3. Pisk smer eller Milda i saucen og
smag evt. til med salt og peber.

TIPS:

Hvis du @nsker en lidt mere cremet
sauce, sa tilsaet 1,5 dl. flade til den
feerdige sauce.

@nsker du en mere nuanceret citrus-
smag, sa prev Knorr Intense Flavours
Citrus Fresh, der ogsa har noter af
yuzu og lime.




Saucer i pastaformat

Pastaformatet er saerligt egnet for dig, hvis du skal lave mindre
produktioner eller en sauce med en god, kraftig smag. Pastasauce
er ogsd god som smagsforsteerker, da den er meget koncentreret
og intens i smagen. Skal blot piskes ud i vaeske og evt. tilssette smar
eller andre ingredienser, for at ramme den smagsprofil som matcher
netop dit kekken. Fungerer ogsd som smagsgiver og konsistens-
forbedring til f.eks. stuvninger og gryderetter.

P Klar pé f& minutter
P Kreever ganske fé& ingredienser
P Lang holdbarhed - ogsé efter dbning

P Velegnet til buffet, da de er meget
varmestabile

P Velegnet til Cook & Chill

P Nemme at videreudvikle, veere kreativ
med og gere helt til din egen
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Bearnaisesauce

A Knorr Bearnaise er en velsmagende sauce i pasta-
BEARNAISE format. Tilseet blot vand og smgr. Kan anvendes til
SAUCE/SALS p traditionel bearnaisesauce, Maltaise eller Choron sauce.
F Choron sauce er iseer godt til stegt ked. Tilseet blot
3 dl Knorr Tomatino til 7 dl feerdig bearnaisesauce.
Meget velegnet til buffet, da saucen er varmestabil
og velegnet til cook & chill.

Thge Vegetarisk, glutenfri
1kg / 6 liter

Gron Pebersauce

Knorr gren pebersauce er en velsmagende
sauce med en mild, men tydelig smag

af gren peber. Tilsaet blot vand. Meget
velegnet til buffet, da saucen er meget
varmestabil og velegnet til cook & chill.

Vegetarisk, glutenfri
1kg / 8 liter

Brun sauce

Kog blot op med vand. Erstat en del
af vandet med flade for en mere cremet
sauce. ldeel til alle retter, hvortil der
serveres brun sauce. Eksempelvis hakke-
beffer, frikadeller, karbonader m.m.

1kg /101




Serveringsklare
saucer

@nsker du en sauce, der blot skal varmes op og kan serveres uden
yderligere tilberedning? S& kan Knorr Professional serveringsklare

saucer vaere en mulighed. Saucerne ger det nemt at servere saucer

i det travle kekken, hvor antallet af serveringer er sma, kekkenpersonalets
evner maske ikke raekker til et godt eller konsistent resultat, eller hvis
tiden er knap. Saucerne skal blot varmes op i den gnskede meengde og
er klar til servering. De er Bain Marie stabile, hvilket ger det optimalt pd
en buffet. De er ligeledes nemme at anvende til catering-arrangementer
eller til menuer, som forbrugeren selv feerdigtilbereder hjemme.

Knorr Professional
serveringsklare saucer:

P Professionelle saucer P Varme- og Bain-Marie-stabile;
med autentisk smag skiller ikke, danner ikke skind og

kan genopvarmes
P Perfekt konsistens

P Kraever ikke konstant overvégning
P Kiar til brug

) P Hjeelper dig med at spare
P Glutenfri tid i kekkenet
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Pebersauce

Klassisk cremet med god pebersmag, passer
perfekt til okseked, kylling, svinekad, vildt og
pasta. Kan sagtens serveres som den er, men
kan ogsd justeres efter egen smag med f.eks.

Hollandaise

En rig og fyldig hollandaise, som ikke skiller.

En sauce med fin afbalanceret syre og mulighed
for justering efter egen smag. Prev f.eks. at tilseette
lidt citron eller Knorr Intense Flavours Citrus Fresh

lidt syltede peberkorn, cognac eller dijonsennep.

Saucen kan med fordel fortyndes med op til
Y liter vand, maelk eller flgde.

Fri for konserveringsmidler og gluten.

Bearnaise

En velsmagende og cremet bearnaise med
fin mild smag af estragon og kervel. Lige til
at varme op og servere som den er eller
tilsmag f.eks. med syltet estragon. God til
ked, men fungerer ogsd ideelt som bearnaise-
creme pd pizza, da den ikke skiller. Ovn- og
varmholdningsstabil.

Vegetarisk, glutenfri

for en mere nuanceret smag. Passer fremragende
til fisk, skaldyr og grentsager. Ovn- og varm-
holdningsstabil.

Vegetarisk, glutenfri

Ostesauce

En autentisk ostesauce lavet p& gouda og
emmentaler med en tyk og cremet konsistens.
Passer perfekt til gratin, lasagne, Mac &
Cheese og grentsagsretter. Fungerer ogsa
godt pd pizza som alternativ til tomatsauce.
Top med kartoffelskiver, rosmarin og flagesalt.
Ovn- og varmholdningsstabil.
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Autentiske saucer
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Med serveringsklare saucer fra Knorr Professional
far du rige, fyldige og professionelle smage
med minimal tilberedningstid. Brug tiden pd de

gvrige elementer og stol pd saucen. Hver gang.
Laes mere pd ufs.com
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PEPPER SAUCE HOLLANDAISE CHEESE SAUCE
wmoims  SMGE | SAUCEAU FROVAGE

= Hollandsisessuce / Hollandaisesaus
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Find mere info og flere opskrifter pa ufs.com

FUTURE

aitd  MAIZENA CARTE DOR 50

FOODS

Find ogsa din lokale konsulent pd& ufs.com. Vi stdr parate
til sparring og mere information om bdade saucer og andre
ingredienser til dit professionelle kakken.

Unilever Food Solutions A/S Altid mere

@restads Boulevard 73, 2300 Kgbenhavn S
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